
テーマ『春の恵み』：春の食材の旨味・色彩・食感を生かした料理を提供しました 

献 立 

・ 前菜 ： 野菜のテリーヌ 

･ メイン ： 白身魚と春野菜のアクアパッツア 

・ 食事 : ビーツとからすみのリガトーニ 

   ・ ﾃﾞｻﾞｰﾄ ： 豆乳ゼリー 

      

             

     

お客様の声 

・大変おいしく、美しい盛付けでした。 

・春らしく彩りよい内容で楽しめました。シェフの思いが聞けたのがうれしかった。 

・日頃作っている料理とは違い、素材の使い方など勉強になります。 

  


